So viel mehr als nur Essen.
Genuss. Auf den Punkt gebracht.
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Montag
25.03.2024

Dienstag
26.03.2024

Mittwoch
27.03.2024

Donnerstag
28.03.2024

Freitag
29.03.2024
Karfreitag

Samstag
30.03.2024

Sonntag
31.03.2024
Oster-
sonntag

Menii 3 - vegetarisch Salatteller

von: 25.03.2024

bis: 31.03.2024

Ungarisches Rindersaftgulasch in kréaftiger
Sauce dazu Bio-Reis und Salat mit
Kréauterdressing

Schokopudding

Linsen mit Spatzle und Saitenwurst

Schokopudding

Champignonrahmsuppe Champignonrahmsuppe Champignonrahmsuppe veg veg
Putensteak natur in Gefliigelsauce mit Schweinegeschnetzeltes in feiner Sauce, Pfannkuchen mit Apfelfiillung dazu Salatteller - Nudelsalat mit Gurke, Tomaten und
Rosenkohl und Kartoffeln Kaisergemuse und Eierspéatzle Vanillasauce Brot
Mandarinenquark Mandarinenquark Mandarinenquark
Bruihe mit Brunoise S | |Brihe mit Brunoise G | |Brihe mit Brunoise veg S
Schweineschnitzel, paniert mit Bratensauce Bio-Spaghetti "Carbonara" (Pute) dazu Vegetansch gefuliter I?aprlka mit . Salatteller Wlnener Art_ - Blattsalat, Tqmate,
; . » S . X Kréautersauce, dazu Bio-Vollkornreis und Gurke & Schnitzelstreifen vom Schwein dazu
dazu Brokkoligemiise und Spatzle Reibekése und Salat mit Senfdressing ) . . . i
Salat mit Senfdressing Senfdressing Kaiserbrotchen

Kirschjoghurt Kirschjoghurt Kirschjoghurt
Kdniginsuppe R | |K&niginsuppe S | [Kdniginsuppe veg veg
Rinderfrikadelle in feiner Sauce mit Kassler nach "badischer Art" mit Bratensauce | |Gemisefrikadelle mit Bio-Spirelli und Salatteller_ Athen’ - Grun_er Salat, 'I:omate, .

N . .. . N Gurke, Zwiebel, Peperoni, Schafskése & Oliven
Lauchgemise und Wiirfelkartoffeln dazu Kartoffel-Gurken-Salat Késesauce dazu Kohlrabigemuse - ; . -

dazu Krauterdressing Kaiserbrétchen

Apfelkompott Apfelkompott Apfelkompott
Griel3suppe R ||GrieRsuppe S | |GrieBsuppe veg S

Bio-Vollkorn-Spirelli mit Tomatensauce und
Reibekése, dazu Salat mit Krauterdressing

Schokopudding

Salatteller "Chef" - Blattsalat, Tomate, Gurke,
Oliven, Ei, gekochter Schinken & Kéasestreifen
dazu Krauterdressing Kaiserbrétchen

Gemilisecremesuppe F

Pochiertes Seelachsfilet mit Krautersauce
dazu Zucchinigemuse und Kartoffeln

Apfel-Granatapfel Joghurt

Gemiisecremesuppe G

Hahnchen-Nuggets mit Wedges und
Tomatensauce Salat Krauterdressing

Apfel-Granatapfel Joghurt

Gemusecremesuppe veg

Kartoffel-Kirbis-Gratin mit Salat und
Krauterdressing

Apfel-Granatapfel Joghurt

G
Salatteller "Chicken" - Blattsalat, Tomate, Gurke
& Putenschnitzel -paniert dazu Frenchdressing
Kaiserbrotchen

Cordon bleu (Hahnchenbrust) mit feiner
Sauce, dazu griine Bohnen und

W rfelkartoffeln

Vanillepudding

Blumenkohlcremesuppe R | |Blumenkohlcremesuppe veg

Wirsing-Kartoffeleintopf mit Rinderhackfleisch Couscous-Pfanne Sauerrahm-Dip
Gurkensalat

Bananenjoghurt Bananenjoghurt

Paprikasamtsuppe G | |Paprikasamtsuppe veg

Spinat-Dinkel-Platzchen mit Bechamelsauce
und Bio-Nudeln, dazu Karottensalat

Vanillepudding

[S] Schwein [G] Geflugel [wW] Wild
[R] Rind [F] Fisch
[K] Kalb [veg] vegetarisch

MaierSchwaben GmbH ¢ Panoramaweg 15 ¢ 72296 Schopfloch ¢ Tel.:

Allergene und Zusatzstoffe entnehmen
Sie bitte beigefligtem Zusatzblatt.
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25.03.2024

Dienstag
26.03.2024
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27.03.2024
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29.03.2024
Karfreitag

Samstag
30.03.2024
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31.03.2024
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sonntag
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von: 25.03.2024

bis: 31.03.2024

Vesper - vegetarisch

S

Feine Leberwurst, Krauterkase mit Tomate

veg

Krauterkase und Frischkase mit Tomate

S

Feine Leberwurst und Fleischkase grob mit
Tomate

S veg SIG
Lyoner und Emmentalerkase dazu Ei Emmentalerkase und Hittenkase dazu Ei Lyoner und Putenbrust dazu Ei
S veg S
Wienerle mit Nudelsalat Vegetarische Bratwurst mit Nudelsalat Wienerle mit Nudelsalat
S veg SIG
Schinkenwurst und Tilsiterkése mit Tilsiterk&se und Schnittlauchschmelzkése mit Schlpkenwurst ynd .
Gefliigelchampignonpastete mit
Gurkenhappen Gurkenhappen
Gurkenhappen
F veg F
Gerauchertes Forellenﬂlet mit Tomate und Késesalat mit Tomate Heringssalat mit Tomate
Sahnemeerrettich
GIS veg GIS
Hahnchenbrust in Aspik und Butterkase mit Butterkase und Krauterfrischkédse mit Hahnchenbrust in Aspik und Bierschinken mit
Essiggurke Essiggurke Essiggurke
S veg SIG

Kasslerbraten und Weichkase mit Ei

Elblanderkase und Weichkase mit Ei

Kasslerbraten und Gefligelbrokkolipastete
mit Ei

[S] Schwein [G] Geflugel W] wild
[R] Rind [F] Fisch
[K] Kalb [veg] vegetarisch

Allergene und Zusatzstoffe entnehmen
Sie bitte beigefigtem Zusatzblatt.
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